
L E S  S P E C I A L I T É S
L E S  C L A S S I Q U E S

L E S  C R Ê P E S  D E S S E R T  

La complète

Oeuf miroir bio, Porchetta montagna aux herbes,
comté, beurre Bordier

12,80

L’italienne

Jambon cru grande réserve, purée de tomates
confites, burrata et pesto

15,20

Le saumon en provence

Epinards, oeuf miroir bio, saumon fumé, chèvre
frais,  miel  des sables

La camarguaise

Effiloché de taureau confit, légumes crus et cuits,
jus de vin réduit

15,90

La “burger”

Tartare de boeuf condimenté, fromage au poivre,
oignons rouges confits, tomates et roquette, crème
de moutarde de Meaux et ciboulette

14,90

Le mille-feuilles

Sardine brûlée au chalumeau, tomates confites,
oignons, pesto de persil

16,80

La scampi

Queues de gambas marinées puis snackées,
fenouil confit, suprême d’orange et gingembre

17,20

La coquille

Noix de St-Jacques snackées, poitrine fumée grillée,
asperges vertes et beurre Bordier ail des ours

18,90

La tadorne

Foie gras mi-cuit et magret fumé, jus à l’érable au
vin doux liquoreux

22,90
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Le souvenir
Sucre  et cassonade, beurre Bordier ou à la
confiture au chaudron  du Gard (parfums au choix)
ou au miel des sables de Camargue

7,20

Le caramel et le sel
Caramel beurre salé Bordier,  éclats de noix de
pécan, chantilly maison

8,20

Choc &chic
Glace chocolat grand cru, copeaux, fleur de sel
d’Aigues-Mortes, amandes caramélisées, chocolat
valrhona, chantilly maison

10,80

La pistache dans tous ses états
Glace,  crème ganache, éclats, financier, nougat

10,80

Fraise lovers
Glace à la fraise sanga, coulis de fruits rouges,
génoise de framboise, chantilly maison

10,80

La suzette made by Cyril
Crêpe à l’orange revue et corrigée, flambée
au grand Marnier

12,50

La citronade
Glace citron Yuzu, crème de mascarpone,
meringue et caramel au citron de menton

10,80

La Cabri végétale

Pélardon, légumes de provence, poivrons, pesto

15,20

L A  C A R T E

L A  G A L E T T E  D ’ O C

GALET T ER I E

Pommes caramélisées
Pommes cuites, caramel beurre salé

10,30

17.20L ’ A R D O I S E
Galettes du moment selon le marché 16,80

http://voice.google.com/calls?a=nc,%2B11234567890


L E S  M E N U S

L E  M E N U  G A L E T T E  D ’ O C

Une bolée de cidre brut 33cl
ou autre (coca, orangina, limonade, perrier)

-

-
Une galette classique au choix

Galette des grands
Jambon aux herbes, oeuf  miroir,  purée de tomates confites, cantal - salade verte

Une crêpe dessert

Crêpe des gourmands

24 €

P O U R  L E S  E N F A N T S

17 €

Un jus de fruits Alain Milliat (pomme ou orange) 
-

-
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L A  G A L E T T E  D ’ O C

sucre - cassonade ou caramel beurre salé ou chocolat valrhona 
et toutes avec une chantilly maison

GALET T ER I E

sucre - cassonade ou caramel beurre salé ou chocolat
valrhona 

et beaucoup de chantilly maison

http://voice.google.com/calls?a=nc,%2B11234567890

