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LES ARCHES

Aigues-Martes

“Parce que nous souhaitons vous revoir souvent, nous avons fait le
choix de vous proposer des produils sélectionnés, & des larifs
raisonnés, avec chaque jour nos suggestions du moment

Chaque mois nous organiserons des Soirées avec un menu dédié lel
que : la truffe dans tous ses élats, les grands plats de Bocuse la

découverte dun vigneron et de son travail, et encore beaucoup
dautres idées & venir”

L'équipe LES ARCHES

23 boulevard Gambetta 30220 Aigues-mortes 04 48 06 50 32 contact@les-archescom



Assieltes

ADTPASHRs TR e R 1 . U B SO, P S B 16,00 €
Assortiment : aubergines grillées, brochette de légumes, speck et
chorizo farcis au fromage frais, tomates séchées aux capres, poivrons farcis

Blenche de ChaGHIEFIRET. ..o ... L i G et SO it AN B o B 17,00 €
Sélection de charcuterie régionale, ibérique et italienne

Plachetelezfromages. ...:......esv b Seil Tt Lot Cr il oo . =k 1 S0 18,00 €
Sélection de fromages affinés artisanaux de notre cave

Planchemixte =:. .5 o it i o i A S b . =2 | . S AN 18,00 €
Sélection de charcuteries et de fromages

Stehuitres:deBoUzigleS ... i el e titss & e e KOy 14,00 €
Vinaigre de framboise a I'échallote

Salades

SaiacesBliliiatard bufala ot R L al N AN 16,00 €
Perles de tomates, légumes croquants

Ao AN et = = TN Bl £ Rt e R o e R | ST S 17,00 €
Saumon, mangue, riz de camargue, choux marinés, avocat, lentilles béluga

2ot CHo N Y Te o) (e i B T e 5 2 i (e A o e e e S it L Wit 16,00 €
Steak de betterave, mangue, riz de camargue, choux marinés, avocat, lentilles béluga

Salade:qeviche de saumentgraviax: = 3 .. lmlz gl s 18,00 €
Purée d'avocat acidulée, tuile au parmesan

Pdtes

Gnocchi farcis a la créme de truffe d'été . L. .l e 18,00 €

Nezz alUlapls & Nl oe e i N TR R 22,00 €
Burrata, tomate, basilic, sauce aux poivrons



oe—— \Viandes

Cheeseburger 17,00 €
Steak d'Aubrac 180g, buns maison aux épices, emmental, tomate emondées, confit d'oignon
rouge & sauce au miel

Les Arches Burger signature 22,00 €
Steak d'Aubrac 180g, buns maison aux épices, escalope de foie gras au jus truffé

Tomahawk de boeuf d'’Angus pour deux 65,00 €
Trilogie de sauces

Filet de Black Angus 18,00 €
Piece de choix de 150g persillée, sauce douce aux deux poivres ou au roquefort

Entrecote de Black Angus 250g 24,00 €
Lit de caviar d'aubergine, sauce au vin rouge

Supréme de poulet 18,00 €
Mousse a l'estragon, écrasé de patate douce

o—— Les garnitures au choix

€gelrdelsuerine(inClus) it Tt A R R

LEEgumEs/dUl mon) ek Al e e R e R 4,00 €
Frites a la brisure de truffe & fleur de sel d'Aigues-Mortes ..........ccococevireiieneiincieenes 7,00 €
Ppimmesigreqailles:rotie’s-au thy v iR e s gl T R 5,00 €
ErteSimaison: Tt e ale s N e e A Nt S . e e e 5,00 €
Patatedoute s < nniat e s b, LN NN L L de o e ik et e 5,00 €

e R N NN R N NN R N NN N N NN R N N RN N R A R AR R N e e RN B E N RN EE AN EE NN NS AN NS RN EEEAEEESEEEEEEEEEEEEEEEEEE

Menu enfant 16€

Jus de fruit Alain Milliat
Steack haché d'’Aubrac 90g ou dos de Cabillaud, 'accompagnés de frites maison ou de légumes au wok
Creme glacée chocolat-vanille, chantilly maison



L

2 Poissons

BiaEeCTBar de.la Cri€esers. ... -5 ... 4. Jnr (R K vedelon o 1 o milieems 0 24,00 €
Sauce au beurre, petits légumes glacés

Dos de.cabilfaieen crolite de pestor . (el S ar iy -oni RO Sy ol s 2 23,00 €
Risotto aux poireaux

Saimt Jacques:aila plancha Aty Aeran Ve f-slas Bt Sl = | S 25,00 €
Fondue de poireaux, pointe de coco

IEEReMATTONC CE LRI =) e g M F {5 1 S ey el T AT i 11,00 € |

Sélection de fromages affinés a la température de notre cave :'
I

AHRCICEIRE ST 1 0 s S R e T T S A RN O e 10,00€ |

Vous choisissez parmi un grand choix de desserts selon les inspirations du chef [

Cupe LesiArChes i it e e e e e e 11,00 €

Creme glacée a la vanille de Madagascar, sorbet framboise et citron, guimauve,

lait de caramel au beurre salé et chantilly maison

G 0\ e, o T s 2™ f et sl S0 e S R PR L AT e Sl IO B ot S e 11,00 €

Creme glacée au chocolat noir tanzanie, au caramel beurre salé, et a la vanille de madagascar, chantilly
maison

Vacherin vanille framboise ...................he Lo ] B T TS T el O 11,00 €
Meringue italienne ‘

La profiterole géante ....................... NANAMLLLLL BN e 10,00 €
au chocolat Valrhona P

N
Nougat glacé aux framboises ................iieeceiiiiieieein, e I e 10,00 €
Coulis de fruits rouges
BOTRE S LB DA HITNS 2 il | e o s S et o sy T s e 6,00 €

Au choix : framboise, citron jaune yuzu, mirabelle, orange-carotte-citron, myrtille sauvage

SobetSRroiSiarfums e, L oo bl C T L o A I T UACNNGN - e e o AT e 8,00 €
Au choix : framboise, citron jaune yuzu, mirabelle, orange-carotte-citron, myrtille sauvage





